


Dulcesol GRUPO DULCESOL
— UNA EMPRESA 100% FAMILIAR
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Productos: Croissants,
napolitanas, ensaimadas, pan
de leche, brioches, tortas de
anis, magdalenas y pan de
molde.

Superf. construida: 45.300 m?
Lineas de fabricacion: 14
Empleados: 660

Produccion 2015: 58.915 t

FABRICA DE GANDIA




O&.lc/es_gl FABRICA DE VILLALONGA

% Productos Terminados: Magdalenas, palmeras,
cafas, sobaos, plancha de bizcocho, tartas de
manzana, bolleria frita y fresca, panecillos tostados,
y alimentos infantiles.

< Productos Intermedios: Planta de fabricacion de
cremas, mermeladas y chocolates.

% Superficie construida: 70.000 m?
% Lineas de fabricacion: 20

% Empleados: 847 ,_
< Produccion 2015: 76.497 t . ‘3




cesol A
9& FABRICA DE ARGELIA

% Productos Terminados:
Magdalenas y plancha de
bizcocho.

% Superficie construida: 6.300 m?
« Lineas de fabricacion: 2
« Empleados: 99

* Produccion 2015: 3.675t
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Dulcesol LA GRANJA

++ Aves ponedoras: 525.000

¢ Produccioén: 7.500 t huevo liquido.

+» Cobertura: 80% de las necesidades.
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D&.lc}sl DUCPLAST

¢ Planta de impresion de bobinas de
plastico y bolsas para envasados.

++ Dispone de 3 maquinas
impresoras.

¢ Produce el 100% del material
empleado en las fabricas de
bolleria.

+* Produccion 2014: 3.100 t




NUESTRA RED DE DISTRIBUCION CONAMA2016

Dulcesol




oulCQSOl NUESTRA RED DE DISTRIBUCION EN FRANCIA
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ulcesol NUESTRA RED DE DISTRIBUCION EN ARGELIA
‘Dulceso

@ Distributeurs régionaux




Dulcesol NUESTRA RED DE DISTRIBUCION EN MARRUECOS
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GRUPO DULCESOL EN CIFRAS
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ESTRATEGIA 2009

EFICIENCIA

PRODUCTOS/GAMAS ORGANIZACION



9,“109,__501 PROYECTOS DE |+D+i CON FINANCIACION EXTERNA EN 5 ANOS
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CREACION DE UNA NUEVA
MATRIZ ALIMENTARIA CON
MICROALGAS DEL GENERO
CHLORELLA. PRESUPUESTO

ENVASES BIOACTIVOS PARA
SU USO EN PANADERIAY
BOLLERIA.

PRESUPUESTO

FORMULACION DE
NUEVOS PRODUCTOS
CON DISENOS Y
SABORES 3D.
PRESUPUESTO

DESARROLLO DE
NUEVOS SISTEMAS DE
MANIPULACION
ROBOTIZADA.
PRESUPUESTO

COBERTURAS Y RELLENOS
SALUDABLES.

PRESUPUESTO

DESARROLLO DE NUEVOS
PROCES0SO0S
BIOTECNOLOGICOS PARA LA
FERMENTACION DEL PAN

PRESUPUESTO:

OBTENCION DE POSTRES
LACTEOS Y PRODUCTOS
DE BOLLERIA MAS
SALUDABLES.
PRESUPUESTO

SISTEMA DE PRODUCCION
INTELIGENTE PARA
ASEGURAR LA CALIDAD DEL
PRODUCTO. PRESUPUESTO

PRODUCTOS DE
PANADERIA ENRIQUECIDOS
CON COMPUESTOS
VEGETALES BIOACTIVOS.
PRESUPUESTO

DISENO DE UN ENVASE
INTELIGENTE PARA SU
USO EN ALIMENTACION
INFANTIL. PRESUPUESTO

PROYECTO
INSIDEFOOD.
PRESUPUESTO

DISENO DE PURES
FUNCIONALES PARA
CONSUMIDORES SENIOR.
PRESUPUESTO
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2050: 10.000
millones de
habitantes

Tendencia
iIncremento
de precios en
MMPP

Necesidad
de fuentes de
@ proteinae
ingredientes
saludables




La FAO estima que el consumo de carnes se

multiplicara por seis en 35 afios NATIONAL GEOGRAPHIC

GREENDEX 2014: OVERALL RESULTS

e 2014 Greendex results show that
environmentally friendly behavior among
consumers has increased from 2012 in nine of

006000 18 countries surveyed: Argentina, Australia,
Great Britain, Hungary, India, Mexico,
En los ultimos 50 afios, la poblacion mundial se ha duplicado, y el consumo de carnes crecid Russ-l'a Sweden and SOUth Korea
] ] .

cuatro veces. La prevision es que en los préximos 35 afios, la poblacién mundial

aumentaria una tercera parte de la actual, mientras que el consumo de carnes se @ The most notable improvements are found
multiplicaria por seis. ;Es esto sostenible? . . . .

within the food category, with consumers in
11 countries registering increased scores.

la FAQ, a la luz de estas cifras, sostiene que para satisfacer la demanda de
agroalimentos de los proximos 20 afos, hay que elevar 70% la produccion de
granos, sobre tode en la etapa inicial (2015-2025); y son tres los paises en
condiciones de aumentar rapidamente sus exportaciones de agroalimentos en los
proximos 10 afios: India, Brasil y la Argentina.




Deloitte.

The Consumer Goods

FORUM

The Global Netwark Serving Shopper & Consumer Meeds

{{ .

The Consumer Goods Forum
Health & Wellness Progress

Report 2016

Commitment A: By 2016, make company policies public on nutrition and product formulation
There has been a significant increase in the number of products that were formulated or

reformulated to align with company policies on health and nutrition

Progress is nearly four times what it was last year, but the products reformulated this year still represent a small part
of the companies’ portfolios:

_ 84 O O O products in 2015
Companies reported formulating /

and reformulating 2 2 5 O O oroducts in 2014
!

55% of companies responded that these products represent 20% or less of their relevant product
portfolios, while 6% responded that the products represent at least 619 of their relevant portfolios




Por qgué Chorella?

Autorizado
como
ingrediente
alimentario
por EFSA

Estudiado
desde los
50°S como
fuente de
proteinay Consumido

aceite actualmente

como

complemento
dietético por sus

propiedades

nutricionales



Que es Chlorella?

Microorganismo (unicelurar)
eurocariota. Algas verdes Cholophyta

Heterotrofo
Autotrofo (fotosintesis) (algunas
especies)

-Premio Nobel en -Premio Nobel de
-Descubierta por Fisiologia a Otto Heinrich Quimica a Melvin
Martinus W. Beijerinck Warburg por su estudio Calvin por su estudio en
en fotosintesis asimilacion de CO2




Qué nos aporta?

Antiinflamatorio.
Sistema _
> 20% inmunolégico. > 20% aceite

proteina alto Fuente de insaturado.

valor vitaminas. 5
bieidgico Antioxidante OMEGA 3

ECOLOGICO
(RELACION 02/C0O2)

MATERIA PRIMA SALUDABLE Y SOSTENIBLE




Como~?

Formatode  Puresa e
i e e recepebn el
A Vode  Caldo NDAa
Incdora—~ Cako N Aodnlca
Chlorells~®
( Vede  Calo  NOMvénica
' -
VUIg GI' ’S D Verde sl NO Avénlea
t Verde fa N0 Auénlea

indinado

Recuento en cimara de Neubauer (células/ml)

Cepa
N PP
A 6.41:10° BACTERIAS
B 1.2510° BACTERIAS
C 554-10° 9.3810°
D 3.44-10° 15310°
E 188:10° 241:0°

Ve

cetutas/mi

5006407

5006406

006405

00604

Chlorelta uigaris

Tiempo[das)

IR R

Seleccion de cepas

Selecciéon de medios
de cultivo

Disefio laboratorio

microalgas

Comprobacion
crecimiento




Como~?

Crecimientoen Fermentador

BSA (500 uglml} Proteina lug,’mlj Crecimiento en Matraz
A B C D E

Recuentoen  Biomasa  Recuentoen  Biomasa

31912045 : Ac.Unoeico(182) _ Ac,Unoleio{182) _Ac.Unoleko[16:2) ¢, inokico (18:2]
A ) A u(JlI:;énko k.u[-;l:;l)énku k. uiilg?:lénko A u|-lli:2|)éniw cdmara  (mg/100m) cdmara (mg/100m)
B A8 Ly o : : - : C 126107 5008000 3107  10,10%014
Lyl I
¢ irzaze k.z;;mo Ac,Palmix-:w (160 Ac Palmi;xo(xsﬁl D 134107 9.20£0.00 8.2510° 30,30£0,71
D 36.0811.03 p:l:l‘ll:;:;:l;a p:;t:e':':;ﬂiu . ;m . 7.1& o:;d‘e.rn::;o E 1.45107 9.7040.42 29710"  26,20£0,28
E 35304263 ":':d';fm"s“ e B 11010  360:028 238107 13404057

Cuantificacion de Caracterizacion de Cuantificacion de
proteinas acidos grasos de biomasa
alto valor biologico




Escalado cepas

Control contaminaciones

Laboratorio
microalgas




Como? Escalado

Producto final




Sistema de produccion

R | B ==
TN W] RN IR

w7, 8 U A st




Aplicaciones

Pan de molde

Productos infantiles

A

SESUVIeY

Galletas







DULCESOL produce sus propias algas Chlorella,
oulcesol garantizando su cultivo de forma natural, seguray sin
f emplear organismos modificados geneticamente.

innova

El cultivo Chlorella es muy interesante para el Medio
Ambiente, puesto que estas algas producen gran cantidad
de O,y captan de la atmésfera CO,.

Dulcesol

npovo.

Bocaditos de Naranja
Ref £173. 3x3 unidades

Bocaditos de Calabaza

Ref £174. 3x2 unidades

Chlorella es un alga unicelular muy
rica en pigmentos naturales, como
la clorofila y el beta caroteno.

Dulcesol

Innovo .

La chloralla contiene una gran cantidad de
proteinas vegatales de alfo valor nutritivo y
vitaminas del grupo A, B (B2, B3, 85, Bby B‘Izl
C y E, hierro y cidos grasos amnga!

- EL Acido alfa-linolénico [4cido graso
i omi -3 contribu tener
Bocaditos sabor Pera con Yogur nw:lg:mn:‘m ure 2 mantana
Ref. £17E. 3x2 unidades

P La fibra de sahadndnmgo contribuye 3
Informacion Logistica: ot 5 del trénsito
Awsrnc | Pese | Faqusien | Eapm Estng md&:;r;xmna rica fuente da

¥ a que aumente la masa muscular y
ayudan a mantener los huesos en
condiciones nnrm;ln

Es
variaday nthh rada y uglur un estilo de wﬂa
saludable.

Duleesol

Valencianas

con Algas y Cacao
Ref. 1154, 12 unidades

Expositores

mnova

Panecillos con algas
y Semillas de Chia

Ref. 35104, ? unidades

ALTD.  BAJO 3 ox
i aar SeE EEE
















Puesto-enire loa ganadores: 6/ 45

_
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“" ' INNOVACION 2017
Alimentacion
Dulcesol Innova Bolleria Certamen
Media 3,395 3,15 3,01 2,88
T2B 48,8% 40,6% 36,62% 33,67%
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NO ES EL AMOR O EL
LO QUE HACE
QUE EL MUNDO GIRE...

.?ESLA
! FOTOSINTESIS...... -

Gracias por su atencion
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